Beispiel Speisekarte
Kronenmend taglich wechselnd
Kronen-Menii

Crocchette di Pollo
Krokette vom Freilandhuhn / Barbecue
*Hk*

Champignoncremesdppchen

b 2. 2.3

Badische Ochsenbrust
Bouillonkartoffeln / Preiselbeeren
b 2. 2.3

Schokoladenbrownie / Vanilleeis

€59

Feinschmecker-Menii

Ententerrine mit Gdnseleber
Aprikosengelee
*k A

Sellerie-Apfelschaumsdppchen

*k A

sautierte Garnelen

Hummerschaum / marinierter Kohlrabi
*k A

Feines vom Kalb

Brust knusprig -Ricken rosa gebraten
Tortelloni mit Backleragout /' Schwarzwurzelgemdise
*k A

Bergkase gereift

Feigensenf

*k A

Creme Brilée

Schokoladeneis

€88



die Vorspeisen

heimischer Feldsalat
Schwarzwélder Schinkenspeck / Kracherle
€9 / €15

knusprige Pulled Beef Sticks (Hoch Rijppe)
Barbecuesauce / marinierter Kohlrabi
€14

Ententerrine mit Ganseleber
Aprikosengelee
€20

Tagessuppe wie Kronenmenu
€8

Sellerie-Apfelschaumsdppchen
€8

das Dessert

hausgemachte Eis & Sorbet
€9

Creme Brilée
Schokoladeneirs
€13

Schokoladenbrownie / Vanilleeis
€13

Kdseauswahl
aus nah und fern / Feigensenf
€13



Weinempfehlung

Weingut Daniel Feuerstein

Weiliwein

2024er Grauer Burgunder Kabinett trocken
Castelberg

€35

Rotwein
2022er Spatburgunder trocken
€35

Hauptgerichte

hausgemachte Sellerie- Triffelravioli
marinierter Kohlrabi /' Zuckerschoten / Granatapfel
€27

Lachs Tranche gebraten
Rahmsauerkraut /Kartoffelpiree
€ 30

Sauerbraten vom heimischen Rind
Rahmwirsing/ KartoffelklofGe
€29

heimischer Rinderricken rosa gebraten
kleiner Salat / pommes frites /Kréduterbutter
€35

rosa gebratenes Rehntssle & Rehragout
Speckrosenkohl /' Semmelschnitte
€35

Feines vom Kalb

Brust knusprig -Rdcken rosa gebraten

Tortelloni mit Backleragout /' Schwarzwurzelgemdise
€39



Im Januar

American Street Food

*to go”
C]ub Sandwich WraP mit heimischen [Jithnchen €1 7
Homemade Burger mit 200gyr. regiorzalem Rind€19
oder Gem[jsepatt9

FPulled Beef Sticks mit Parbecuesauce €14

FPotato Weclges mit Trijgelmaﬂonnaise €9
Mittwoch bis Sonntag ab 18.00 (Jhr

(Gerne reservieren wir fiir Sie einen | isch oder auch als
« togo «
(erichte kénnen nach Ta‘gesan‘ge[)ot variieren

Lana%ote/ Krone, Hau/otstrab’c 2, 794253 fjc/’tcrsﬁe/}n,
Te[ 0763451070, www.landhotel-krone. c/c, info@fandhotel-krone.de



http://www.landhotel-krone.de/
mailto:info@landhotel-krone.de

|m Februar
Fondue im Kroncngewélbc

heimischer Fcldsalat/ Schwarzwé]cler Schinkenspeck/ Croutons €9

*kk

Tagcssijppchcn €8
K sse [Tondue mit Pauernbrot 28€
dazu homemade Mix Fickles

Késc Fondue Alba mit TrUF}Ce] und Bauembrot 39¢€
dazu homemade Mix Fick]cs

Fondue (Chinoise mit [Tisch oder [Tleisch € %6
dazu OFenkartc'j{:{:elchemzwcierlei Dips

B

(Creme PBrilée / Schokoladeneis € 13
Sorbet /Wodka € 6

Donncrstag bis Sonntag ab 18.00 (Jhr

(Gerne reservieren wir fiir Sie einen Tisch

/_anc//’70te/ /<ronc, f"]’auptstraﬁc 12, 79423 f’]’c/'tcrs/ml}n,
Tc[: 0763451070, WWW./a/’IC'///éOfC/'-A/‘O/?@.O/C, info@fandhotel-krone.de



http://www.landhotel-krone.de/
mailto:info@landhotel-krone.de

Jahreskalender
2026 .

im Oktober
 redwers,
Feines aus See und Meer
ROtUTBl?n‘ s Doul’ﬂaba" sse
s Miesmuscheln
ummer, Dorade vom Gril
Mittwoch bis Sonntag

Landhotel Krone KG * Hauptstrasse 12 » 79423 Heitersheinrl
Tel.- 07634 51070 » info@landhotel-krone de » www landhotel-krone de



M INIAGHITT!

T&d. SINNTAA

M MON/
VON /fl()

oéma/ﬁ o\%& ne-

¢

T GEOTANET

——

) BIS 4400 (HK



SONNTAG MITTAGS RESTAURANT
GEOFFNET 12:00 bis 14:00 Uhr
jeden 1. & 3. Sonntag im Monat

Februar:
Sonntag, 1. Feb. 2026
Sonntag, 15. Feb. 2026

Mrz:
Sonntag, 1. Mirz 2026
Sonntag, 15. Mzirz 2026

April:
Sonntag, 5. April 2026*
Sonntag, 19. April 2026

Mai:
Sonntag, 3. Mai 2026
Sonntag, 17. Mai 2026

uni:
Sonntag, 7. Juni 2026
Sonntag, 21. Juni 2026

* Ostersonntag

Juli:
Sonntag, 5. Juli 2026
Sonntag, 19. Juli 2026

September:
Sonntag, 6. Sep. 2026
Sonntag, 20. Sep. 2026

Oktobetr:
Sonntag, 4. Okt. 2026
Sonntag, 18. Okt. 2026

Novembetr:
Sonntag, 1. Nov. 2026
Sonntag, 15. Nov. 2026

Dezember:
Sonntag, 6. Dez. 2026
Sonntag, 22. Dez.20 26

Landhotel Krone KG, Haupistrasse 12,
79423 Heitersheim, Tel.: 07634 51070,
www.landhotel-krone.de, info@landhotel-krone.de



mailto:info@landhotel-krone.de

_O#nungszcitcn Kestaurant

Mittwockh bis 5onntag
ab 18:00 U/n‘ [Kestaurant gcc’)’ﬁ(nct

Mon tag & Dfenstag Fir f’fausgéstc

Kroncn Mcm’j

<+ Gangzu € 59

FeinMenii

6 Gangzu € 88

aktuelle Meniikarte t'é"g/icﬁ wechselnd

Ana’crungcn vorbehalten
Darhé unserer kreativen Ké'c/)c
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LANDHOTEL %% %% RESTAURANT

Kronen - Spritz

Passionsfrucht Mango Spritz

=

Rosmarin Zitronen Spritz

\’)

'm‘(jﬁitten Spritz

aus Rottmann‘s Garten

;}
RO G e & e ¥

Limoncello Spritz

Kronen- Spritz mit Gutedel Winzersekt € 12,00
alkoholfrei zu € 7,00



Aperitif

Fl.Champagner Louis Roederer Rosé 2017
Fl.Champagner Pommery Royal

Fl. Gutedel Winzersekt ,,Extra Brut“
Julius Zotz, Heitersheim

Gutedel Winzersekt ,,Extra Brut*
Julius Zotz, Heitersheim

Fl. Pino Rosé Sekt Brut
Martin Wafimer

Pino Rosé Sekt Brut
Martin Wafimer

Gutedel Winzersekt mit Pfirsichlikor

Kronen Aperitif, frisch und herb
Gutedel Winzersekt, Bitter Lemon, Aperol

Aperol Spritz
Gutedel Winzersekt, Aperol, Sprudel

Hugo

Gutedel Winzersekt, Holunderbliitensirup, Sprudel

Alkoholfreier Aperitif

gepresster Orangensaft, Bitter Lemon, Grenadine

Kir / Kir-Royal

Weifwein trocken, Creme Cassis
Alle Weine enthalten Sulfite

Liter

0,75
0,75

0,75

0,75

0,1

0,2

Euro

120
90

39

49

7,50



Prost!
A votre Santé!

Voor het ordeel!

Cheers!

Salute!
Na Zdorov ‘ye

Campari mit Orangensaft

Campari mit Soda

San Bitter alkoholfrei mit Orangensaft
Cynar mit Soda

Sandemann Sherry Medium / Fino
Portwein Rot/Weif3

Pernod mit Eiswasser

Ricard mit Eiswasser

Martini Bianco / Rosso
Weifweinschorle siif3/sauer

Rotweinschorle siifi/sauer

Alle Weine enthalten Sulfite

5cl

5cl

0,21

5cl

5cl

5cl

5cl

5cl

0,251

0,251

Euro

5,50

5,50

5,50



O)‘fcnc Weine aus Raden

WeiBweine 0,25/

2024 Gutca’c[ QbA halbtrocken

ng Neuentels,
Bermd und T homas Be/m’nger; Bﬂ'tzmgcn

2024 Gutedel, Q[?A, trocken
[Heitersheimer Ma/tcsetgarten,
Ju/ius Jotz, [Heitersheim
2024 Weisser ngunc/cr; QﬁA, Bio, [ covin,
Dcmctet; trocken
Zé‘/mhgcr; [Teitersheim
2024 Grauer Burguna’cr QAEA DPio, trocken
Joscf Wa/z, [Heitersheim
2023 Kfcs/ing, QbA trocken
Kieter, [ ichstetten
2022 (ewiirztraminer, VIDF. Erste [_agc 5P5t/csc
Mauchener Sonnenstiick, Bio, [ covin
Lé’mm/fn—-ﬁc/ﬁnd/cr; 5cﬁ/icngcn~Maucﬁcn

Kosé 025 /
20245P§tburgunc/cr Weissherbst, halbtrocken

Wein & f‘fof: ﬁagc//lc/m
Kotweine 0,25/

2022 5P§tburgunc/cc Q[)A, halbtrocken
Wein & [lof. ﬁagc//mim

20217 5Péit[>wgundcr; Q[)A, Pio, [ covin, trocken
[Teitersheimer Ma/tcscrgartcn,

Daniel Feuerstein, [Jeitersheim

2022 5p§tburgunc/cr; Bio, trocken
[ dition +00_Jahre | andhotel Krone
[Heitersheimer Ma/tcscrgarten,

202+Manc/us Frimitivo di Mlanduria, DOC
Frimitivo

Fietra Fura, A/:Ju/fcn/ [talien

Furo
5,50

5,50

6,50

/250
6,50

15,80

6,50

Furo

6,50

6,50

£,50

£,50



Ka#ccspczia/tfétcn

T asse Kattee € 3,00
Kannchen Katfee € 5,50
Esprcsso € 3,00

E spresso cfoppc/t € 5,00
Espresso Macchiato € 3,00
Cap/ouccino € 3,50
Milchkattee € 4,00

[ atte Macchiato € 4,00
[HeiBe Schokolade € 3,50
Jrish (offee € 92,00

Kattee, [rish W/n’s;écy, brauner Zucker, Sahne

Gerne bereiten wir [hnen alle Ka#ccspczfa/l%é' ten entkoffeiniert zu

Ronnefeld Tee | catC up”
im G/a.i je € 3,50

; ﬁcﬁwarztcc

Dajcc/fng - c/cgani; b/um{g, rundes Aroma
Assam ~ mild, rna/z{g
Fard Grcy - )éréﬁ'lg, intensiv, Bcrgamot‘tc Aroma
r ng/lﬁs/r Preakfast ~ )éréiﬁ'[g~ma/z{gcn Noten

Kré'utcrtcc

Grccn Dragon - Gn'jncr ch
Morgcntau ~ Griiner T ee mit Marzgo, aromatisiert
BCIg.éré'utcr - 05tcrr. BCIgWC/t; F fetterminze
/ngwcrtcc ~ scharfund gcsunc/
Kami//c:ntcc — einfach gcsund
Rooibos Creme Orangc - fn’scﬁ, samtig, Vanille-Sahne
[Fletferminze ~ erfrischende 5ﬂmpl70n/c: aus dreierlei Minze

f: riichtetee

Sweet Berries ~ sc/:rfruc/ltg Erc/bccﬂ/‘/r’mbccrgcscﬁmack



